Saumon : faut-il vraiment voir la
vieenrose?

Le prix a payer pour manger des sushis

Une espece Fonctionnement de
quasi menacée la salmoniculture
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Justice sociale
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Impacts écologiques

L'aquaculture engendre aussi beaucoup
d’'impacts écologiques tels que :

® |a péche minotiere

e |a fabrication de colorant naturel a base de krill
® |es émissions de gaz a effet de serre

e |e déséquilibre des écosystemes marins

e la dégradation de la qualité de I'eau
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